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魚介海産類搬送
食肉、ブロイラー搬送

パン生地、製菓搬送

次亜塩素酸ナトリウムで
ベルト洗浄を行うコンベヤ

塩水、塩分が裏面帆布に擦り込まれたことによるベルトの収縮防止

肉汁、油分が裏面帆布に染みこんだことによるベルトの収縮防止

粉ものが裏面帆布に擦り込まれたことによるベルトの収縮防止

次亜塩素酸ナトリウムによる表面樹脂の劣化防止

フィルム密着法において
大腸菌、黄色ブドウ球菌
大腸菌O157：H7の
生菌数を
99％以上減少

特別な二次加工を
必要とせず
耳ホツレが
しにくい構成です。JIS Z 2911 の

準拠する試験で
クロコウジカビなど
5種類のカビASTM G21-96 の
準拠する試験で青カビなど 5種類の
カビの育成は認められません。

耐湿熱に優れ 100℃沸水での消毒が可能
より衛生的な洗浄が行えます。

WEXUシリーズ
NLG TM  高機能ベルト

帆布に異物が
擦り込まれることによる
ベルトの収縮を低減します。

物理収縮例：物理収縮の発生した従来品

ベルトの殺菌消毒に使われる
次亜塩素酸ナトリウムへの
耐性が向上し、ベルトの
表面樹脂の劣化による
粘着物の発生を防ぐことが
できます。
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物理収縮防止

ナイフエッジ走行可能

特長
ベルト裏面は特殊帆布で薄く、摩耗係数は対
SUSで0.15～0.2と低くテーブル支持やナイフ
エッジでもお使いいただけます。

特長 熱収縮低減…熱洗浄によるベルト収縮が一般タイプの約 1/3

特長 高張力タイプ…高張力を有するため、重量物の搬送や長スパン（機長10m以上）のコンベヤに推奨


